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RECEPTURA NR KWM-42

1. Nazwa handlowa wyrobu

Makaron carbonara

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujacym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025

Konserwa warzywno-migsna typu makaron lub ziemniaki z miesem, tablica 3.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial

Womasania surowca na Stosowane
Nazwa surowca ymag 100 kg wyrobu Rozdrobnienie procesy
surowea -
gotowego, technologiczne
nie mniej niz
Sktad: migso
_ vwep;:)) ;Vui’tllloo g lios¢ niezb@c.lna
Szynka wieprzowa wyprodukowano do uzyskam.a i
parzoia ze 120 g miesa; wymaganej
produkt w ostonce zlzw;niis’m
naturalnej  miosmveh || Kawslki o masie
miesnych
100 g boczku w wyrobie od5gdo20g
wyprodukowano gotowym;
Boczek wieprzowy Z nie mniej niz
wedzony otowan 100 g boczku bez Ia - boczek -
¢ Y g ¥ koéci i skory; Szynka - C,)_CZ?
zawarto$¢ thuszczu w proporcji 1:1
nie wiecej niz 40%
Sos carbonara - 30,0 - -
Makaron bez
Makaron dodatkujaj.; 28.0 Forma: §widerki Gotowanie
sktad: semolina
Ser zotty gouda - 8.0 - -
Przyprawy i dodatki -
sktadniki sosu
—Pieprz czarny
mielony
—Mieszanki
aromatyczno- Minimalna ilos¢
smakowe ) wynikajgca i )
—Dopuszcza si¢ z potrzeb procesu
stosowanie technologicznego
koncentratéw
spozywczych
w celu podkreslenia
smaku: sosow,
rosotkéw
3
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Ilosci uzytych do produkeji przypraw i dodatkéw musza gwarantowac otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajacych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych pdtproduktéw i surowcdéw u poddostawcdw, nalezy zapewnié
i udokumentowac sktad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-mie¢sne i bezmigsne sterylizowane

Wyglad ogélny:
- makaron, kawatki szynki wieprzowej i boczku wedzonego,
z dodatkiem sera zdttego zalane sosem

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Zawartos¢ skladnikow
miesnych w stosunku do

deklarowanej masy netto, 15
% (m/m), nie mniej niz
Zawartos¢ thuszezu wolnego, 15

% (m/m), nie wiecej niz

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rownowazne.
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Makaron carbonara
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